Casa Cornoer

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO
1I.G.T. Veneto

Zona di Produzione - Production area
Veneto

Vitigno - Grape variety
100% Refosco dal Peduncolo Rosso

Vendemmia - Harvest and wine-making
Raccolta in tardo autunno, lunga macerazione
in vinaccia, invecchiamento in vasche di accia-
io inox

Late autumn harvest, long maceration,
refining in steel tanks

Gradazione Alcolica - Alcohol content
12% vol.

Colore - Colour
Rosso rubino intenso con riflessi violacei
Rich red ruby with purple reflections

Profumo - Bouquet
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Abbinamenti - Serving suggestions

Si accosta egregiamente con arrosti di carni
bianche e rosse, salse bianche o brune, pollame
nobile, formaggi stagionati

Ideal with roasted red and white meat, served
with white sauces or gravy, guinea-fowl,
goose, turkey and mature cheese

Temperatura di servizio - Serving temp.
18/20° C




